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Subeler Koordinatéri
Nurettin Gir

Urtinlerini kendi ciftliklerinde tirettikleri stitten kargiladiklarim
soylityor Subeler Koordinatérii Nurettin Giir. Krem santi, dondurma,
ve siitlil tathilarini bu gekilde hazirlayan Seyran’ diger pastaneler-
den ayiran fark da bu. Seyran Pastaneleri'nin kafe, restoran boltim-
leri agllmig olsa dahi asil iglerinin pastacilik oldugunu vurgulayan
Gir, pastaneciligin degigip kafe tarzini aldigini ve kendilerinin de bu
trendi en iyl gekilde yuritmeye ¢aligtiklarini sdyliyor.

15 sube ile istanbullularm hizmetinde

Su anda toplam on beg gubesi bulunan pastanenin Bayrampasa,
Kocamustafapasa, Yusufpaga, Bayrampasa, Qapa, Fatih, Bakirkdy,
Kiictikcekmece, Beylikdiizii, Kumburgaz noktalarinda restoran —
kafe — pastane veya sadece pastane tarz1 gubeleri yer aliyor. 8004
yilinda Bayrampaga’da uygulamaya gecirdikleri kafe — restoran
sistemini daha sonra yavag yavag diger gubelere de tagiyan Seyran,
irin cesitliligiyle de goz dolduruyor. Seyran’in ana retim yeri

Kira¢ Hadimkoy'de yeni agilan 300 personelli 4000 metrekarelik
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OZEL ANLARIN,
LEZiZ PASTALARIN
BULUSMA YERI:
SEYRAN PASTANESI

YAZ1I VE FOTOGRAFLAR: GOKMEN SOZEN
uruldugundan bu yana ¢ok Ozel
Kpastalar Ureten Seyran Pastanesi ilk
subesini 1971 yilinda Kocamustafapasa’da
actl. Seneler igerisinde hem gubelerini hem
de Urtn yelpazesini gelistiren pastane kirk
senelik deneyiminden sonra en ok tercih

edilen pastanelerden biri olma dzelligini
elinde tutuyor. Subeler Koordinatéri

Nurettin Gur ile Seyran Pastanesinin 40
yilik sertivenini konugtuk.
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tesislerinde bulunuyor. Ancak bunun haricinde her gubenin pogaca Kuruluglarmin 40, yilinda siirpriz projeler

ve acma yapmak icin kendine 6zel imalathanesi bulunuyor, bu Paket servislerinin ¢ok kullanildigini belirten Giir, giinlitk
Urtnler miigteriye sabahleyin firindan taze, yeni ¢cikmig bir sekilde yaklagik bine yakin pasta tiretimi yaptiklarini da ekliyor. Bunun
sunuluyor. diginda catering ve kokteyl hizmetleri de sunan pastane, masa

hazirlanmasindan personel ilgisine kadar her geyi kendi kargiliyor.

Taze pastalar: tercih sebebi Kuruluglarinin 40. yih sebebiyle bir ¢ok siipriz projeleri oldugunu
Mugterilerin Seyran Pastaneleri’ni tercih etmesinin en énemli séyleyen Gur, Seyran’in 40. yilinda daha da biyliyerek ve kendi kon-
sebebinin taptaze pastalar: oldugunu séyliyor Gur. Giinlik tiretim septini geligtirerek yeni gubeler agmaya devam edecegini belirtiyor.

yapan ve her tUrlil malzemesini birinci kalite girketlerden tedarik
eden Seyran, dzellikle siitlil Uriinlerinde de Silivri’deki ¢iftlik-
lerinde Uirettikleri siitten faydalanarak kendini diger pastaneler-
den ayiriyor. Pasta kremalarinin ve dondurmalarinin yanisira,
meyvelerini de giinlitk ve taze sunan pastanenin kurabiyeleri ve
cikolatalar da lezzeti ve tasarimiyla g6z dolduruyor. En iyi kol
béregdi tireticilerinden biri olan Seyran, el yapimi boglirtlen ve

limonatasiyla da milgterisini memnun ediyor.

“Once Kaliteli riin”

Restoranlarinda pizza, beyaz et, kirmiz et, tava yemekleri, tost,

sandvig gibi cegitler sunduklarini sdyleyen Gur, 6zellikle hafif
yemeklere agirlik verdiklerini belirtiyor. Méniiniin kapsami
seneler igerisinde mugterinin arzusuna gore gekillenmig. Her
subede farkli mutfak ve farkli agcilar olmasina kargin monti sabit
tutulmus. Pizzalarinda diger restoranlara oranla daha fazla tirtin
kullandiklarinin altini ¢izen Gir, pizza soslarinin da Seyran’a

6zel bol baharath bir sos oldugunu séyliyor. Tim malzemelerini
en kaliteli tirtinlerden olugturan Seyran Pastanesi, ‘Once kaliteli
Urtn, sonra kaliteli hizmet’ diyor. Subelerinde branglar da bulunan

restoranlarda, yoresel lezzetler ¢n plana ¢ikiyor.

Her gubede egitim
Subelerindeki personel egitimine ¢ok dnem veren pastane, hijyen
il kalitesi ve kigisel geligimle ilgili
egitim programlarini uyguluyor.
Nurettin Giir, Seyran'in
konseptinin, sube dizenler-
inin anlatildig1 bir kitapgik
hazirladiklarini; bu kitapeikta
ayni zamanda, egitim notlarinin
da bulundugunu ve bu notlar
Uzerinden gubeleri gezerek

personele egitim verdiklerini

soyliyor. p
e Uretim Sefi

Ali Demir
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